Klassiker aus Osterreich
Herbst

Tafelspitzbouillon mit Rindsfleischklops und Griefs
12 €

Unser Backhendl vom Freiland Huhn,
in Consomme poschierte Oberschenkerl
fermentiertes Gemdlise, Kressecreme
15€

Unsere ,,Buschenschank- Vorspeisenvariation”
rauchige Schmankerl und Eingelegtes
16 €

Wiener Schnitzel vom Freiland Kalb
Kartoffel-Gurkerlsalat, herbe Wildpreiselbeermarmelade
Kleines 23 €
Hauptspeise 33 €

Tafelspitz vom Bayrischen Héhenfleckvieh
Wurzelgemdise, Rindssud, Bouillonerddpferl
und frisch gerissenem Kren
Klein 22 €
Hauptspeise 29 €

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenréster
11€



Neue Klassiker, falsch interpretiert
Vor Winter

Waldgedeck, klein, 2cl R74 Rum, Tramin
Am Knochen gerduchertes Wildschwein, Ebereschen

Strohschwein und Wildschwein, gebeizt
Spitzkohl und Essigzweschge

Perlhuhn-Hummer-Salat
Rauchpaprika, Rosenkohl, Mandel

Fermentiertes Gemiise mit Kernél-Kressecreme
Rauchmandel und Kréuter

Blattsalate, vorrangig herbe und bittere, Erddpferldressing
mit Schweinderl Terrine, Rustikal
mit Jambon persilee, Walnussmarinade

Saibling und Forelle, Brotiges Kriistchen, schaumiger Kren
Zitronen Buttergemiise

Braten vom Mieral Perlhuhn aus der Bresse, Brust und Keule
Blaukraut, Klos, Quitte, Marone und dolle viel Sauce

Pfaffenschnittchen von der schwarzen Freilandpute
Superschmelz Kohlrabi, Kénigsberger Aromatik
Dinkelspdtzle, Rosmarin-rosa Pfeffer

Ein Teller voller Waldpilze, Fregola Sarda, vegetarisch

,Crepe Suzette” Vanilleeis und Gran Marnier, 2 Stiick
Nougatmousse, Aste und einem Espresso extra serviert
Unser Apfelstrudel, Bayrische Milirahm Edition (klein)
Kaiserschmarrn Wélkchen, Zwetschgenrdster

3 Gdnge lhrer Wahl aus dieser Seite 40 € im Menti pro Person
Bei Auswahl des Perlhuhnbraten als Hauptspeise im Men(i +10 €
Jeder weitere Gang + 10 €
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